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= Antonic Jesis Reina, Dani Vico, Lourdes Molina ¥ Antonio Pacheco

SE INAUGURA LA VINOTECA&ENOTECA
CROPANI EN MALAGA

El pasado 22 de mayo, se realizd la inau-
guracién oficial de la Vinoteca&Enoteca
Cropani, ubicada en el Palacio de Crépa-
ni de Malaga, un edificio restaurado y
destinado en parte para ofrecer distintos
productes gastrondmicos y del mundo
del vino.

Esta fimna cuenta con la gerendia de Anto-
nio Pacheco, conocido en Malaga por su
larga carrera en el sactor. Al acto acudie-
ron representantes de vanas bodegas, asl
como personalidades de Taninctaning,
un club con una filosofla clara: 1a perse-
cucién de ‘vincs inteligentes’

JORNADAS GASTRONOMICAS EN EL

RESTAURANTE OMBU

El restaurante marbell Omibd, ubicado en
las instalaciones del prestigicso hotel Don
Caros, celebrara entre o5 préximes dias 17
a 21 de junio sus Jornadas Gastrondmicas,
en las que hard participar entre las 20h. y
las 23:30h. de cada dia acinco de los mejo-
res chef del pais. Cada dia representara un
mend especial, siendc, en orden crenold-
gico, el mend de Tierra, Mar, &ire, Fuegoy
Cmi.

Leos jefes de cocing encargados de desarno-
llar estos platos seran: Mauro Barreing (H.
Fairplay Golfé&sSpa, Cadiz), Jorge ). Ortiz
Manfredi (Rte. Montana, Malaga), Kisko
Garcia (Rte. Choco, Cordoba), Rodrige Mar-
tinez (H. Dolce Sitges, Barcelona) y Qscar
Teja (Rte. Ombu, Marbella).
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== Santi 5antamaria en el Foro gastrondmico.

Los pasados 25 y 26 de mayo Zara-
(OZa reunic un grupo de expertos
en el IV Foro de Gastronomia de Ara-
gon al que asistiercn profesionales
de |a hostelerla y pericdistas. El tema
central de estas jornadas fue “El
Comensal del siglo xXI™ y sirvieron
para dar cauce a lo que algunos
emnpiezan a larmar “burbuja gastro-
Namica”™ y que se puede resumir en
innovacicnes continuas que pueden
hacer perder el rumizo del verdade-
ro sentido de 1a gastronomia.
Profesionales de la talla del restau-
rador, Santi Santamaria, intelectua-
les como el antropdlogo Jesis Con-
treras, lavier Pérez Ecohotado, Jean-
Pierre Poulain o el catedratico Fran-
cisco Garcia Olmedo junto con orl-
ticos gastonomicos como el ameri-
cano Jeffrey Steinberg de la revista
Yogue, Jean Claude Ribaut de Le
Monde y Jérg Zipprick debatieron
sobre su visién de la gastronomia,
los alimentos, 1a cocina y 1a salud de
las personas, el marketing , la vora-
cidad de |a industria alimentaria y la
critica gastrendmica y su importan-
Cia para el sector.

Durante sus intervenciones, los
ponentes centraron su mirada en el
comensal y muchos de ellos defen-
dieron una vuelta la cocina auténti-
ca, de producto fresco y a que pre-
valezca el comtenido en el plato fren-
te ala simple o compleja ernamen-
tacicn.



